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Vin de France

Cépages
85% Grenache, 10% Picpoul, 5% Cinsault.

Parcelles
Les parcelles se situent au nord de I'appellation Chateauneuf-

du-Pape et sont a environ 30 metres d'altitude. Les sols sont
argilo-limoneux.

Vinification
La vendange se fait a la main, tous les cépages sont pressés
et vinifiés ensemble. La fermentation alcoolique a lieu en

cuve inox.

Elevage
L’élevage est effectué en cuve inox pendant 3 mois.

S Dégustation

D N E Vin fruité, avec des notes d’agrumes et de fruits de la
passion au nez. Le vin présente une attaque fraiche et
fruitée et une finale avec une pointe d’acidité.
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